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<W Rozmarinli Tavuk Tepsi
Toplam 42 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 28 dk 4 kişilik Kolay ~318 kcal Açl1k bar1 8/10

Rozmarinli tavuk tepsi, tavuk parçalar1n1 patates ve rozmarinle buluşturarak sade, k1zarm1ş ve İngiliz usulü 
rahat bir akşam yemeği yapar.

Malzemeler

• 700 gr Tavuk kalça

• 3 adet Patates

• 2 dal Rozmarin

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Patatesleri iri dilimleyin, rozmarin yapraklar1n1 ay1klay1n.

2. Tavuk kalçalar1 ve patatesi zeytinyağ1yla harmanlay1p tepsiye yay1n.

3. Rozmarini tepsiye serpin, parçalar1n üstünü eşitçe kaplay1n.

4. Tepsiyi 200°C f1r1nda tavuk k1zarana kadar 40-45 dakika pişirin.

5. Tepsiyi 5 dakika dinlendirip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Rozmarini iri b1rakmak f1r1nda hoş koku verir, ac1laşmay1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Tepsiyi s1cak sunun, yan1na patates ve yeşil salata koyun.
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