<WAVUK YEMEKLERI

KMzmarinli Tavuk Tepsi

Toplam 42 dk Haz1rllld dk - Pisirme 28 dk 4 kisilik Kolay ~318 kcal AclllbarB/10

Rozmarinli tavuk tepsi, tavuk parcalarlrgatates ve rozmarinle bulusturarak sade, k1zarrgde ingiliz usulii
rahat bir akgam yemegi yapar.

Malzemeler

* 700 gr Tavuk kalca
* 3 adet Patates
» 2 dal Rozmarin

» 2 yemek kasfiZeytinyagl

YapH¥1

1. Patatesleriiri dilimleyin, rozmarin yapraklarlrelylklayln.

2. Tavuk kalgalarVe patatesi zeytinyaglyldvarmanlaylpgepsiye yayln.
3. Rozmarini tepsiye serpin, parcalarlristiini esitce kaplayln.

4. Tepsiyi 200°C flrlndavuk klzaran&adar 40-45 dakika pigirin.

5. Tepsiyi 5 dakika dinlendirip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Rozmarini iri blrakmaklrlndes koku verir, acllamayhzaltlr.

SERVIS ONERISI

Tepsiyi slcalsunun, yanlngatates ve yesil salata koyun.
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