<PATLILAR

HafranlXKaju Kheer Kup

Toplam 22 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~228 kcal

Hindistan usull safranlkaju kheer kup, pirinci safran ve kajuyla bulusturarak serin, yogun ve kigtik
porsiyonluk bir tatllyapar.

Malzemeler

0.5 su bardagPiring
* 3 su bardagsut
0.5 su bardagXaju
¢ 1 ¢cimdik Safran

YapH¥1
1. Pirinci ylkayHiitle tencereye alln.

2. Safrande kajuyu ekleyip karg§1nkilsHteste 20 dakika pisirin.
3. Kheer hafif koyulaslnc&up bardaklara paylastlrin.
4. Tatllydda slcallnayelip sonra sogumasicin bekletin.

5. Kup kheer'i soguk servis edin.

PUF NOKTASI

SafranliBkitte 5 dakika bekletmek tatllyalaha dengeli daglimaskablar.

SERVIS ONERISI

Kuplarsoguk verin, Ustline kaju serpip safranla tamamlayl1n.

Alerjenler

Sut Kuruyemis
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