<MAKARNA & PILAV

LGafranlRisotto

Toplam 40 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 30 dk 4 kisilik Orta ~410 kcal Aclllbar®/10

Arborio pirincinin safran, tereyage parmesanla kremsi klvanaldgitalyan pilavi.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardaglArborio pirinci

* 5 su bardagSebze suyu

« 1 adet Sogan

* 3 yemek kasfiTTereyagl

« 0.8 su bardagParmesan peyniri

« 0.3 cay kasfjISafran

Yap§1
1. Soganlereyaglndat dakika kavurun.

2. Pirinci ekleyip 2 dakika cevirin.
3. Slcalsebze suyunu kepce kepce ekleyerek 22-25 dakika pisirin.

4. Safran ve parmesanZkleyip 3 dakika dinlendirin.

PUF NOKTASI

Slcalsuyu kepce kepce ekleyin; nisasta yavas ac¢ll¢e risotto kremamsDblur.

SERVIS ONERISI

Taze ¢ekilmis karabiberle servis edin.

Alerjenler

Sit

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/safranli-risotto



