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>À Saganaki
Toplam 16 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 6 dk 4 kişilik Kolay ~260 kcal Açl1k bar1 3/10

Yunan saganaki, kal1n peynir diliminin tavada k1zar1p limonla s1cak servis edilen sade mezesidir.

Malzemeler

• 300 gr Kefalotiri peyniri

• 3 yemek kaş1ğ1 Un

• 3 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 adet Limon

Yap1l1ş
1. Peyniri kal1n dilimleyip una bulay1n.

2. Peyniri tavada iki yüzü k1zarana kadar 6 dakika pişirin.

3. Limon s1karak s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Peyniri tavaya almadan önce yüzeyini kurulamak daha net k1zarma sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Saganakiyi s1cak verin, yan1na limon dilimi ve ekmek koyun.

Alerjenler

Süt Gluten

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/saganaki


