<KAHVALTILIKLAR

Fahanda Mlhlama

Toplam 22 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 3 kisilik Kolay ~420 kcal Aclllbarl7/10

Trabzon kahvaltllarlndalslinu, tereyagde peynir sahanda uzayan slcaloir lezzete donisur.

Malzemeler
* 80 gr Tereyagl
* 4 yemek kas@iM1slinu
* 250 gr Kolot peyniri
e 1 su bardagiSu

YapH¥1
1. Tereyaglretitip mislinunu 4 dakika kavurun.
2. Suyu ekleyip kar§tlraralklvanverin.

3. Peyniri ekleyip eriyene kadar 5 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Peyniri su kaynadlktarsonra eklemek uzayan dokunun daha net kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

M2lhlamal calsunun, yanlnanlsgékmegi ve cay koyun.

Alerjenler

Sit
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