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Suak1zBrikli Muhallebi

Toplam 18 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 8 dk 4 kisilik Kolay ~206 kcal

Cesme usulu sak1zérikli muhallebi, erik ve damla sak1zKiitli tabanla bulusturarak serin, hafif ve yazl1k
bir tatlyapar.

Malzemeler

¢ 2 su bardagsut

* 6 adet Erik

» 2 yemek kasfiM1shisastasl
¢ 1 ¢cimdik Damla sak1z1

YapH¥1
1. Erikleri kiiguk dograylgklsasire yumusatln.

2. Sitve nisastaylencerede plrtizsizce kargtlrin.
3. Muhallebiyi orta ateste 8-10 dakika pisirin.
4. Damla saklz® erigi ekleyip kaselere paylastlrin.

5. Soguk olarak bekletmeden servis edin.

PUF NOKTASI

Erigi kicik kiip kesmek muhallebiye daha dengeli yayllmaskaflar.

SERVIS ONERISI

Muhallebiyi soguk sunun, Usttine erik sosu ve badem koyun.

Alerjenler

Sat
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