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<y Muğla Sak1zl1 İncir Kompostosu
Toplam 22 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 12 dk 6 kişilik Kolay ~76 kcal Açl1k bar1 1/10

Muğla sak1zl1 incir kompostosu, kuru inciri sak1z aromas1yla kaynat1p soğutarak Ege yazlar1na tatl1, serin ve 
hafif reçinemsi bir içecek sunar.

Malzemeler

• 10 adet Kuru incir

• 1.5 lt Su

• 0.5 su bardağ1 Toz şeker

• 1 çimdik Damla sak1z1

Yap1l1ş
1. İncirleri ikiye bölün.

2. Su, şeker ve inciri 10 dakika kaynat1n.

3. Sak1z1 ekleyip kompostoyu soğutarak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Sak1z1 az kullanmak incirin doğal tad1n1 bast1rmamas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Kompostoyu serin verin, kasede incir dilimleriyle birlikte sunun.
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