<PATLILAR

dhmir Sak1zllor Tatl1s1

Toplam 25 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Kolay ~192 kcal Aclllbar?/10

izmir sak1zldr tatl1slbr peyniri ve damla sak1ztvafifce pisirerek serin, siitlii ve reginemsi kokulu bir kaglk
tatllurar.

Malzemeler
« 300 gr Lor peyniri
e 1 su bardagsit
¢ 0.5 su bardagTloz seker
¢ 1 ¢cimdik Damla sak1z1
0.5 cay kasfilimon kabugu rendesi

Yap¥1
1. Sitve sekeri 1sltdgmla saklzEKeyin.
2. Lor peynirini kat1@B dakika kargtlraralpisirin.

3. Kaselere paylastlrgogutarak servis edin.

PUF NOKTASI

Damla sak1zZrlkullanmak dengeyi korur.

SERVIS ONERISI

Uzerine limon kabugu serpip soguk servis edin.

Alerjenler

Sat

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/sakizli-lor-tatlisi-izmir-usulu



