<PATLILAR

SaklzMuhallebi

Toplam 22 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 6 kisilik Kolay ~176 kcal Aclllbar?/10

Cesme saklzitiuhallebi, damla sak1zKitll tabanla birlestirerek ipeksi, serin ve hog kokulu bir sahil tatl1s1
hazirlar.

Malzemeler

4 su bardagsut

0.8 su bardagSeker

* 4 yemek kas@Pirin¢ unu
¢ 1 ¢cimdik Damla sak1z1

YapH¥1
1. Sutli kar§lmapak kalmayana kadar ¢lrpln.

2. Muhallebiyi 8-10 dakika koyulasana kadar pisirin.
3. Damla saklzXkuh 1 dakikada yedirin.
4. Kaselere paylastlrgogutun.

5. Serin servis edin.

PUF NOKTASI

Damla saklzljwk az kullanmak tatllndengesini ve ferahlflrkorur.

SERVIS ONERISI

Muhallebiyi soguk verin, Ustline tar¢lrserpip kiicik kaselerde sunun.

Alerjenler

Sat

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/sakizli-muhallebi-cesme-usulu



