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Batman salçal1 yarma çorbas1, dövme buğday1 salça ve nane ile kaynatarak koyu, s1cak ve tok bir Güney-

doğu çorbas1 yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Yarma

• 1 yemek kaş1ğ1 Domates salças1

• 1 adet Soğan

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kuru nane

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Soğan1 Domates salças1 öncesi tencerede 2-3 dakika şeffaflaşana kadar çevirin.

2. Domates salças1 ve Kuru nane malzemelerini tencereye ekleyin.

3. Domates salças1 üzerine su ilave edip çorbay1 kaynamaya b1rak1n.

4. Domates salças1 hafif diri kal1p yumuşayana kadar 18-22 dakika pişirin.

5. Çorbay1 kaselere paylaşt1r1p Kuru nane ile s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Yarmay1 önceden k1sa 1slatmak çorban1n daha h1zl1 ama tane tane pişmesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Küçük bir kase yoğurt, yan1nda maydanoz yapraklar1 ve bir limon dilimiyle sunun.

Alerjenler

Gluten
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