>HAMUR ISLERI

Lalsiccia Rezeneli Pizza

Toplam 1587 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Zor ~650 kcal Aclllbar17/10

Salsiccia rezeneli pizza, soguk fermente hamurun Ustiinde domates sosu, mozzarella, baharatlkosis ve
ince rezene ile giiclii bir italyan dilimi verir.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 gr00 un
* 320 ml Su
2 gr Instant maya
12 grTuz
« 20 ml Zeytinyagl

Sos igin
¢ 1.3 su bardagDomates piiresi

1 dig Sarlmsak
Uzeri igin
* 260 gr Mozzarella
« 220 gr Dana salsiccia veya baharatldana sosis

* 1 adet Rezene

* 35 gr Parmesan

YapH¥1

1. Un, su, maya ve tuzu ylizde 64 hidrasyonlu hamur olana kadar yogurun.

2. Hamuru zeytinyaglkapta 24 saat soguk fermente edin.

3. Domates puresi, sarlmsake tuzu kar§tlrgms hazlrlayln.

4. Rezeneyi ¢ok ince dilimleyin, salsicciayXkiguk parcalar halinde hazlrlayln.
5. Flrlasli?b5°C'de 45 dakika 1s1tln.

6. Hamuru a¢lpsos, mozzarella, salsiccia, rezene ve parmesan ekleyin.

7. PizzayR65°C flrindd-12 dakika kenarlarkabarana kadar pisirin.

PUF NOKTASI

Rezeneyi cok ince kesmek flrinddsatrede tatlve gevrek kalmaslrshglar.



SERVIS ONERISI

Limonlu roka ve az pul biberle s1calservis edin.

Alerjenler

Gluten St
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