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Samosa

Toplam 65 dk Haz1rl40 dk - Pisirme 25 dk 8 kisilik Orta ~240 kcal Aclllbar4/10

Hint sokaklarlniigcgen boredi, baharatlpatates ve bezelye dolgusu ile klzghagda ¢1t1dar.

Malzemeler

Hamur igin
e 2 su bardagln
* 3 yemek kasf§IS1yhg

Dolgu icin
* 3 adet Patates
¢ 1 su bardagBezelye

« 1 tatikas@lGaram masala

Yap¥1

1. Un ve yagla sert bir hamur yogurun.
2. Patates ve bezelyeyi baharatla 10 dakika pisirin.
3. Hamuru U¢gen kapatlmlolguyla doldurun.

4. Samosalar®b-8 dakika klzartln.

PUF NOKTASI

Dolguyu sogutup hamura koyun; s1cakar¢c hamuru yumusatlr.

SERVIS ONERISI

Naneli yogurt veya chutney ile servis edin.

Alerjenler

Gluten

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/samosa



