
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>g Samsun Bafra Pidesi
Toplam 73 dk Haz1rl1k 55 dk · Pişirme 18 dk 6 kişilik Zor ~510 kcal Açl1k bar1 6/10

Bafra pidesi, ince uzun mayal1 hamuru kavrulmuş k1ymal1 içle kapat1p f1r1nda pişiren, üstü tereyağl1 Samsun 
pidesidir.

Malzemeler

• 5 su bardağ1 Un

• 2 su bardağ1 Il1k su

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kuru maya

• 450 gr Dana k1yma

• 3 adet Soğan

• 4 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 çay kaş1ğ1 Karabiber

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Un, su, maya ve tuzla pürüzsüz hamur yoğurun.

2. Hamuru 35 dakika mayaland1r1n.

3. K1ymay1 tavada 7 dakika rengi dönene kadar kavurun.

4. Soğan, tuz ve karabiberi ekleyip 8 dakika pişirin.

5. Hamuru uzun ince aç1p soğumuş iç harc1 ortaya yay1n.

6. Kenarlar1 üstte birleştirip pideleri kapat1n.

7. 220°C f1r1nda 12-15 dakika pişirip tereyağ1 sürün.

PÜF  NOKTASI

İç harc1 soğutarak koymak hamurun kapan1rken y1rt1lmas1n1 engeller.

SERVIS  ÖNERISI

Pideyi f1r1ndan ç1kar ç1kmaz tereyağlay1p alt1 parçaya kesin.

Alerjenler

Gluten Süt
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