>HAMUR ISLERI

Samsun Bafra Pidesi

Toplam 73 dk Haz1rl86 dk - Pigirme 18 dk 6 kisilik Zor ~510 kcal Aclllbar®/10

Bafra pidesi, ince uzun mayalhamuru kavrulmus klymaidle kapatlglrlngasiren, Ustl tereyaglISamsun
pidesidir.

Malzemeler

¢ 5 su bardagln

e 2 su bardaglllisu

« 1 tatlkas@ Kuru maya

* 450 gr Dana klyma

» 3 adet Sogan

* 4 yemek kas@TTereyagl
« 1 cay kasfiKarabiber

« 1 tatikas@Tuz

Yap¥1

1. Un, su, maya ve tuzla pirtzsiz hamur yogurun.

2. Hamuru 35 dakika mayalandlrln.

3. Klymayéavada 7 dakika rengi donene kadar kavurun.
4. So@an, tuz ve karabiberi ekleyip 8 dakika pisirin.

5. Hamuru uzun ince a¢lmogumus i¢ harcbrtaya yayln.
6. Kenarlarlistte birlestirip pideleri kapatln.

7. 220°C flrlnd&-15 dakika pisirip tereyagksurin.

PUF NOKTASI

ic harclsogutarak koymak hamurun kapanirkerylrtlimashueller.

SERVIS ONERISI

Pideyi flrindayfikaglkmazereyaglaylm@ltbarcaya kesin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/samsun-bafra-pidesi-kapali



