<PATLILAR

&an Sebastian Cheesecake

Toplam 55 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 35 dk 8 kisilik Orta ~520 kcal AclllbarB/10

Yanlkytzeyli, ici kremamsXkalan Bask usulii cheesecake.

Malzemeler
* 600 gr Krem peynir
* 300 ml Krema
* 4 adet Yumurta
1 su bardagSeker
* 1 yemek kas§iUn
« 1 paket Vanilin

Yap§1

1. Krem peynir ve Krema i¢in 6n hazlgtamamlaylgkalan Urinleri tezgaha alln.
2. Krem peynir ve sekeri puriizsuiz olana kadar ¢1rpln.

3. Yumurta, krema, un ve vanilini ekleyip kar§tlrln.

4. Kar§lnkallbalokiin ve 220°C f1rlnd&D-35 dakika pisirin.

5. San Sebastian Cheesecake tarifini klsadir dinlenmeden sonra servis edin.

PUF NOKTASI

Keki flrindaidflnlzdataskallanmallsogurken klvandturur.

SERVIS ONERISI

Soguttuktan sonra kallmilimleyip yanlndaade kahveyle oda slcakjlndaunun.

Alerjenler

Sut Yumurta Gluten
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