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<p San Sebastian Cheesecake
Toplam 55 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 35 dk 8 kişilik Orta ~520 kcal Açl1k bar1 3/10

Yan1k yüzeyli, içi kremams1 kalan Bask usulü cheesecake.

Malzemeler

• 600 gr Krem peynir

• 300 ml Krema

• 4 adet Yumurta

• 1 su bardağ1 Şeker

• 1 yemek kaş1ğ1 Un

• 1 paket Vanilin

Yap1l1ş
1. Krem peynir ve Krema için ön haz1rl1ğ1 tamamlay1p kalan ürünleri tezgaha al1n.

2. Krem peynir ve şekeri pürüzsüz olana kadar ç1rp1n.

3. Yumurta, krema, un ve vanilini ekleyip kar1şt1r1n.

4. Kar1ş1m1 kal1ba dökün ve 220°C f1r1nda 30-35 dakika pişirin.

5. San Sebastian Cheesecake tarifini k1sa bir dinlenmeden sonra servis edin.

PÜF  NOKTASI

Keki f1r1ndan ald1ğ1n1zda ortas1 sallanmal1; soğurken k1vam1 oturur.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuttuktan sonra kal1n dilimleyip yan1nda sade kahveyle oda s1cakl1ğ1nda sunun.

Alerjenler

Süt Yumurta Gluten
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