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Arap ş1ll1ğ1, lavaş parçalar1n1 tereyağ1nda kaynat1lm1ş pekmezle 1slat1p cevizle servis edilen pratik Şanl1urfa 
tatl1s1d1r.

Malzemeler

• 3 adet Lavaş ekmeği

• 1 su bardağ1 Üzüm pekmezi

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 su bardağ1 Ceviz içi

• 4 yemek kaş1ğ1 Kaymak

Yap1l1ş
1. Lavaşlar1 lokmal1k parçalara ay1r1p servis tabağ1na yay1n.

2. Cevizleri iri k1r1n.

3. Tereyağ1n1 tavada 2 dakika köpürtün.

4. Pekmezi tereyağ1na ekleyip 3 dakika k1s1k ateşte 1s1t1n.

5. S1cak pekmezli yağ1 lavaşlar1n üstüne gezdirin.

6. Ceviz serpip lavaşlar1n 3 dakika sosu çekmesini bekleyin.

7. Kaymakla s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Pekmezi k1sa kaynatmak ac1laşmadan lavaş1 1slatacak parlak bir sos verir.

SERVIS  ÖNERISI

Ceviz ve kaymakla, pekmez s1cakken hemen servis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemiş Süt
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