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<F Şanl1urfa Patl1canl1 Kazan Kebab1
Toplam 77 dk Haz1rl1k 32 dk · Pişirme 45 dk 6 kişilik Orta ~430 kcal

Şanl1urfa patl1canl1 kazan kebab1, patl1can halkalar1n1 k1ymal1 harçla doldurup domatesli suyla ağ1r ağ1r pişen 
paylaş1ml1k bir tencere kurar.

Malzemeler

• 5 adet Patl1can

• 600 gr Dana k1yma

• 1 adet Soğan

• 1 yemek kaş1ğ1 Domates salças1

• 3 adet Domates

• 4 adet Sivri biber

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 1 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Patl1canlar1 kal1n halka kesip ortalar1n1 hafifçe aç1n.

2. K1yma, rendelenmiş soğan, tuz ve karabiberi yoğurun.

3. Patl1can halkalar1n1n aras1na k1ymal1 harç yerleştirin.

4. Domates, biber ve salçal1 suyu tencereye ekleyin.

5. Kapağ1 kapal1 40-45 dakika patl1can yumuşayana kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

Patl1canlar1 ayn1 kal1nl1kta kesmek tencerede eşit pişme sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Lavaş, ayran ve sumakl1 soğanla s1cak servis edin.
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