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P1tp1t çorbas1, ince bulgur, soğan, tereyağ1, su ve tuzla haz1rlanan, çorba ile lapa aras1 k1vaml1 Şanl1urfa 
lezzetidir.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 İnce bulgur

• 2 adet Kuru soğan

• 1.5 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 5 su bardağ1 Su

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. İnce bulguru y1kay1p süzün.

2. Kuru soğanlar1 küçük doğray1n.

3. Tereyağ1n1 tencerede eritip kuru soğanlar1 6 dakika pembeleştirin.

4. Su ve tuzu ekleyip 4 dakika kaynat1n.

5. İnce bulguru kaynayan suya kat1n.

6. P1tp1t çorbas1n1 14 dakika bulgur yumuşayana kadar pişirin.

7. Tencereyi 3 dakika dinlendirip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Bulguru y1kay1p süzmek fazla nişastay1 al1r, çorban1n tane tane ama yumuşak k1vamda kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak ve koyu k1vaml1 servis edin, yan1nda ayran ve taze yeşillik verin.

Alerjenler

Gluten Süt
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