
< r Ç O R B A L A R

<r Santiago Cazuela
Toplam 120 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 65 dk 5 kişilik Orta ~410 kcal Açl1k bar1 8/10

Cazuela, tavuk, patates, balkabağ1, m1s1r, pirinç ve yeşil fasulyeyi berrak et suyunda pişiren Şili ev çorbas1d1r.

Malzemeler

• 5 adet Tavuk but

• 5 adet Patates

• 500 gr Balkabağ1

• 3 adet M1s1r koçan1

• 200 gr Yeşil fasulye

• 0.5 su bardağ1 Pirinç

• 1 adet Kuru soğan

• 2 adet Havuç

• 2 diş Sar1msak

• 0.3 demet Kişniş

• 1.5 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Tavuk butlar1n1 soğan, sar1msak, tuz ve karabiberle tencereye al1n.

2. Üzerini geçecek su ekleyip 30 dakika hafif kaynat1n.

3. Patates, havuç ve m1s1r1 iri parçalar halinde ekleyin.

4. Çorbay1 15 dakika pişirin.

5. Balkabağ1 ve pirinci ekleyip 12 dakika daha kaynat1n.

6. Yeşil fasulyeyi kat1p 8 dakika pişirin.

7. Kişnişi serpip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

M1s1r ve balkabağ1n1 iri b1rakmak her kasede klasik bütün parça görünümünü korur.

SERVIS  ÖNERISI

Kişniş ve limonla, her kaseye bir tavuk parças1 gelecek şekilde s1cak servis edin.
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