<CORBALAR

Santiago Cazuela

Toplam 120 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 65 dk 5 kigilik Orta ~410 kcal AcllkbarB/10

Cazuela, tavuk, patates, balkabag1lmlshiring ve yesil fasulyeyi berrak et suyunda pisiren Sili ev corbas1dlr.

Malzemeler
* 5 adet Tavuk but

5 adet Patates

* 500 gr Balkabagl

» 3 adet M1skocanl

« 200 gr Yesil fasulye
* 0.5 su bardagPiring
¢ 1 adet Kuru sogan
2 adet Havug

* 2 dis Sarlmsak

* 0.3 demet Kisnis

e 1.5 tatikas§Tuz

« 0.5 cay kasfiKarabiber

Yap¥1

1. Tavuk butlarlrsbdan, sarlmsakiuz ve karabiberle tencereye alln.
2. Uzerini gegecek su ekleyip 30 dakika hafif kaynatln.

3. Patates, havug ve misitibarcalar halinde ekleyin.

4. Corbay1l5 dakika pisirin.

5. Balkabagde pirinci ekleyip 12 dakika daha kaynatln.

6. Yesil fasulyeyi kat18 dakika pisirin.

7. Kignisi serpip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

M1ste balkabadlnd blrakmaler kasede klasik biitiin pargca gérinimuant korur.

SERVIS ONERISI

Kisnis ve limonla, her kaseye bir tavuk parcasiyelecek sekilde slcalservis edin.
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