
> i E T  Y E M E K L E R I

>X Santiago M1s1rl1 Pastel de Choclo
Toplam 69 dk Haz1rl1k 24 dk · Pişirme 45 dk 6 kişilik Orta ~455 kcal

Şili usulü m1s1rl1 pastel de choclo, k1ymal1 harc1 tatl1 m1s1r püresiyle kaplay1p f1r1nda alt1n renkli bir ana yemeğe 
dönüştürür.

Malzemeler

• 500 gr Dana k1yma

• 4 su bardağ1 Tane m1s1r

• 0.5 su bardağ1 Süt

• 2 adet Yumurta

• 1 adet Soğan

• 0.3 su bardağ1 Zeytin

Yap1l1ş
1. Soğan1 tavada 5 dakika yumuşayana kadar pişirin.

2. K1ymay1 ekleyip 8 dakika rengi dönene kadar kavurun.

3. M1s1r ve sütü blenderdan geçirip koyu püre yap1n.

4. K1ymal1 harc1 f1r1n kab1na yay1p zeytin ve yumurta ekleyin.

5. M1s1r püresini üstüne yay1n ve 190°C f1r1nda 30-35 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

M1s1r püresini koyu tutmak f1r1nda düzgün kabuk oluşturur.

SERVIS  ÖNERISI

Domatesli yeşil salatayla s1cak servis edin.

Alerjenler

Süt Yumurta
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