>APERATIFLER

%0 Paulo Pao De Queijo

Toplam 50 dk Haz1rlD0 dk - Pigirme 30 dk 8 kisilik Orta ~210 kcal AclllbarB/10

Pao de queijo, tapioka nisastaslrslit, tereyaglyumurta ve peynirle yogurup flrindeabartan glutensiz
Brezilya peynir ekmegidir.

Malzemeler

» 300 gr Tapioka nisastasl
» 250 ml Sut

« 100 gr Tereyagl

* 2 adet Yumurta

* 120 gr Parmesan

1 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Flr2D°C'ye 1sltépsiyi yaglayln.

2. Sut, tereyagde tuzu kaynama noktaslnayetirin.

3. Tapioka nisastaslrekleyip tahta kaslklalcgliice kar§tlrin.
4. Hamuru 10 dakika 1lllmaysrakln.

5. Yumurtalarlek tek hamura yedirin.

6. ParmesanZkkleyip parlak ve yapgkan hamur elde edin.

7. Hamuru kiguk toplar yap1220°C f1rindb-30 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Yumurtalarhamur 111d1ksamra eklemek kesilmeyi ve yag ayrlimasiinier.

SERVIS ONERISI

Flrlndaicaklklndéahvaltlveya kahve yanlndaervis edin.

Alerjenler

Sit Yumurta
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