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>_ Sao Paulo Tavuklu Coxinha
Toplam 83 dk Haz1rl1k 55 dk · Pişirme 28 dk 8 kişilik Zor ~360 kcal

Brezilya tavuklu coxinha, kremal1 didiklenmiş tavuk içini patatesli hamurla kaplay1p galeta içinde k1zartan 
ç1t1r bir sokak at1şt1rmal1ğ1d1r.

Malzemeler

• 450 gr Haşlanm1ş tavuk

• 400 gr Patates

• 2 su bardağ1 Un

• 0.5 su bardağ1 Krema peyniri

• 2 adet Yumurta

• 2 su bardağ1 Galeta unu

• 3 su bardağ1 S1v1 yağ

Yap1l1ş
1. Patatesi haşlay1p ezin ve tavuk suyuyla 1s1t1n.

2. Unu ekleyip hamuru 4 dakika toparlanana kadar pişirin.

3. Tavuk ve krema peynirini kar1şt1r1p iç haz1rlay1n.

4. Hamuru tavuk içiyle damla şeklinde kapat1n.

5. Yumurta ve galetaya bulay1p 170°C yağda 5-6 dakika k1zart1n.

PÜF  NOKTASI

Hamuru s1cakken yoğurmak pürüzsüz kaplama sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Ac1 sos ve lime ile s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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