>BOSLAR & DIPPLER

Hatay Dip

Toplam 15 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 5 dk 6 kisilik Kolay ~145 kcal Aclllbar1/10

Satay dip, yer f1sjlzmesini soya, lime ve hindistan cevizi sutuyle yogun bir sig sosuna cevirir.

Malzemeler
* 120 gr Yer flgizmesi

« 160 ml Hindistan cevizi situ
2 yemek kasfiISoya sosu
* 1 yemek kasfilLime suyu

YapH¥1

1. Yer flgikzmesiile Hindistan cevizi sutunu kiicik tencerede birlestirin ve diislk ateste 1s1tln.
2. Soyasosu ile lime suyunu ekleyin, ¢1rplclkdagtliripirtizsiz bir dip sos olusturun.
3. Sosu klsHteste 4-5 dakika cevirin, parlak ve kasf@ikaplayan bir klvanalsin.

4. Satay dip'i 1lileya oda s1lcakjlndaervis edin, bekledikce koyulaslrsairaz suyla agln.

PUF NOKTASI

Sosu disuk ateste 1sltiiistHzmesi yiksek ateste dibe tutar.

SERVIS ONERISI

Tavuk sis, salatalllcubuklardeya piring noodle yanlndaservis edin.

Alerjenler

Yer figjll  Soya

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/satay-dip



