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>P Sausage Roll
Toplam 40 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 25 dk 6 kişilik Kolay ~326 kcal Açl1k bar1 4/10

Sausage roll, sosis harc1n1 milföye sararak elde yenebilen, Avustralya f1r1nlar1nda gün boyu görülen pratik bir 
at1şt1rmal1kt1r.

Malzemeler

• 6 yaprak Milföy hamuru

• 500 gr Dana k1yma

• 1 adet Soğan

• 1 adet Yumurta

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

• 0.5 su bardağ1 Domates sosu

Yap1l1ş
1. Dana k1ymay1 rendelenmiş soğan ve karabiberle iyice kar1şt1r1n.

2. Milföy hamurlar1n1n uzun kenar1na iç harc1 koyup s1k1 rulolar sar1n.

3. Rulolar1n yüzeyine yumurta sürüp dilimlemeden tepsiye yerleştirin.

4. Sausage rollleri 200°C f1r1nda 20-22 dakika kabar1p k1zarana kadar pişirin.

5. Rulolar1 parçalara kesip domates sosuyla s1cak at1şt1rmal1k olarak verin.

PÜF  NOKTASI

Milföyü fazla doldurmamak rulonun keserken dağ1lmadan kalmas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na domates sosuyla s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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