>BOSLAR & DIPPLER

Favoy Peynir Fondue

Toplam 35 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Orta ~520 kcal Aclllbar#/10

Savoy peynir fondue, gruyere ve emmental peynirini sarlmsakilziim suyu tabanlndaeritip ekmekle
paylasllarslcalbir Alp sofraskurar.

Malzemeler

Fondue igin
» 250 gr Gruyere peyniri
» 250 gr Emmental peyniri
1 disg Sarlmsak
1 su bardagBeyaz Uzim suyu
« 1 yemek kasiM1shisastasl
« 1 tatikas@iLimon suyu
* 0.3 cay kasfiMuskat

Servis icin
1 adet Baget ekmek

* 500 gr Haglanm§ patates

* 8 adet Kornison tursu

Yap¥1

1. Fondue tenceresinin icini kesilmis sarlmsaklavun.

2. Peynirleri rendeleyip mlshisastaslyldarmanlayln.

3. Beyaz lziim suyu ve limon suyunu tencerede 1sltkaynatmayln.
4. Peyniri avug avug ekleyip her eklemede eriyene kadar kar§tlrln.
5. MuskatEkleyip sosu 2 dakika parlak klvamdautun.

6. Baget ekmegi kiip kesin, patatesleri slcakutun.

7. Fondueyu dusik 1sldd cakutup ekmek, patates ve tursuyla servis edin.

PUF NOKTASI

Peyniri azar azar eklemek fondue sosunun ayr§madan parlak kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

KlzarmEkmek, haslanm§ patates ve kornison tursuyla slcakutarak servis edin.



Alerjenler

Sut Gluten
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