
< r Ç O R B A L A R

>c Scotch Broth
Toplam 60 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 45 dk 4 kişilik Kolay ~248 kcal Açl1k bar1 6/10

Scotch broth, arpa, kuzu eti ve kök sebzeleri ayn1 tencerede pişirerek koyu ve 1s1tan bir Britanya çorbas1 
ç1kar1r.

Malzemeler

• 250 gr Kuzu kuşbaş1

• 0.5 su bardağ1 Arpa

• 2 adet Havuç

• 1 adet Patates

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Et ve suyu tencereye al1n.

2. Arpa ve sebzeleri ekleyin.

3. Çorbay1 40 dakika pişirip servis edin.

PÜF  NOKTASI

Arpay1 önceden y1kamak çorban1n berrakl1ğ1n1 art1r1r.

SERVIS  ÖNERISI

Taze doğranm1ş dereotu ve bir damla zeytinyağ1yla sunum kurun, yan1na k1t1r ekmek iliştirin.

Alerjenler

Gluten
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