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<r Şehriye Çorbas1
Toplam 25 dk Haz1rl1k 5 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Kolay ~170 kcal Açl1k bar1 4/10

Tel şehriye, domates ve tavuk suyu ile yap1lan h1zl1 ev çorbas1.

Malzemeler

• 1 çay bardağ1 Tel şehriye

• 2 adet Domates

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Domates salças1

• 4 su bardağ1 Tavuk suyu

• 2 yemek kaş1ğ1 S1v1 yağ

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

• 1 çay kaş1ğ1 Nane

Yap1l1ş
1. S1v1 yağda salça ve rendelenmiş domatesi 5 dakika pişirin.

2. Tavuk suyunu ekleyip kaynamaya b1rak1n.

3. Şehriye, tuz ve naneyi ekleyin.

4. Şehriyeler yumuşayana kadar 12-15 dakika pişirin.

5. Şehriye Çorbas1 çorbas1n1 kaselere al1p buhar1 üstündeyken sofraya getirin.

PÜF  NOKTASI

Şehriyeyi ekledikten sonra s1k kar1şt1r1n; tencerenin dibine yap1şmadan eşit pişer.

SERVIS  ÖNERISI

Limon ve karabiberle servis edin.

Alerjenler

Gluten

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/sehriye-corbasi


