<CORBALAR

Sehriye Corbasl

Toplam 25 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~170 kcal Aclllbary/10

Tel sehriye, domates ve tavuk suyu ile yapllarnlz&l corbasl.

Malzemeler
« 1 cay bardagTrel sehriye
2 adet Domates
« 1 tatlkas@i Domates salcasl
* 4 su bardagTravuk suyu
» 2 yemek kasf@ilS1yhg
1 cay kas@TTuz
1 cay kas@iNane

Yap¥1

1. Slwyhgda salca ve rendelenmis domatesi 5 dakika pisirin.
2. Tavuk suyunu ekleyip kaynamaya blrakln.

3. Sehriye, tuz ve naneyi ekleyin.

4. Sehriyeler yumusayana kadar 12-15 dakika pisirin.

5. Sehriye CorbasXorbaslikhselere allgpuhariistindeyken sofraya getirin.

PUF NOKTASI

Sehriyeyi ekledikten sonra sllkargtlrltencerenin dibine yapgmadan esit piser.

SERVIS ONERISI

Limon ve karabiberle servis edin.

Alerjenler

Gluten

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/sehriye-corbasi



