>HAMUR ISLERI

Sembusek

Toplam 55 dk Haz1rIBO dk - Pigirme 25 dk 8 kisilik Orta ~274 kcal Aclllbarb/10

Sembusek, ince hamurun klymalibrgla kapatllIprinlagd®e Mardin mutfaglndainlik sofradan 6zel guine
kadar uzanan gucli bir hamur isidir.

Malzemeler

Hamur igin
* 450 gr un
¢ 220 ml Su

icicin

* 250 gr Klyma

1 adet Sogan

1 cay kas@Pul biber

1 cay kas@iTTuz

« 2 yemek kasfjIAycicek yagl
Servisigin

* 4 bardak Ayran

Yap¥1

1. Unve suyla sertce bir hamur yogurun, Gzerini 6rtip 30 dakika dinlendirin.
2. Klymaince dogranm$§ sogan, pul biber, tuz ve aycicek yaglrkargtlrin.

3. Hamuru bezelere aylripce a¢lnharclarlslnayljyarlnay kapatln.

4. Kenarlarbastlraralslkleathurleyin ve tepsiye arallkdizin.

5. Onceden 200°C 1s1tglihdlndaB-22 dakika pigirin.

6. Sembusekleri 5 dakika dinlendirip ayranla servis edin.

PUF NOKTASI

ic harcBnceden sogutmak hamurun altlrislatmadarkapatmaykolaylastirdr.

SERVIS ONERISI

Yanlnayranla slcalservis edin.

Alerjenler



Gluten Sut
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