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HAMUR IiSLERI

Kemla

Toplam 65 dk Haz1rlB0 dk - Pigirme 15 dk 8 kisilik Orta ~330 kcal Aclllbar#/10

ici badem ezmesi ve kremayla doldurulan Semla, kuzey k§1nkn yumusak coreklerinden biridir.

Malzemeler

Hamur igin

* 450 gr Un
* 250 ml St

icicin

* 120 gr Badem unu
¢ 250 ml Krema

« 1 tatlkas@ Kuru maya

Yap¥1

1

2

3.

4.

. Un, st ve kuru mayaylogurup yumusak hamur hazlrlayl45 dakika mayalandlrln.
. Hamuru porsiyonlaylpyuvarlak ¢orekler yaplntepside 30 dakika ikinci mayayderin.
F1raib°C'ye 1slvencorekleri altlmenk alana kadar 15-18 dakika pisirin.

Corekler tamamen sogudugunda Ust kapaklarlikesip iclerinden biraz kirlotkarln.
Badem ununu bir miktar ¢orek iciyle kar§tlrdolgu hazlrlaylhosluklara paylastlrln.

KremayZXlrpijzerlerine slklkapaklarkapatlgemen servis edin.

PUF NOKTASI

Corekler tamamen sogumadan krema doldurmay1ni¢c nemlenip ¢oker.

SERVIS ONERISI

Ustiine pudra sekeri serperek servis edin.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis
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