<PATLILAR

Fernik Kavanozu

Toplam 12 dk Hazl1rlR dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~248 kcal Aclllbar?/10

Sernik kavanozu, krem peynirli tabanbiskuvi k1rlnvesheyveyle bulusturarak serin, yumusak ve kiiguk
porsiyonluk bir Polonya tatl1d¢taz1rlar.

Malzemeler
« 200 gr Krem peynir
« 1 su bardagBiskuvi klrlntlsl
« 1 su bardaglyaban mersini
¢ 0.3 su bardagSeker

YapH¥1

1. Krem peyniri sekerle krema gibi olana kadar ¢1rpln.

2. Biskuvi k1rlntllkalmhoz tabanlngaylastlrln.

w

Peynirli karglnkavanozlara doldurup Ustini dizeltin.
4. Yaban mersinini Ustline yerlestirip hafifce bastlrln.

5. Tatllyilsaat sogutup servis edin.

PUF NOKTASI

Krem peyniri oda s1cakjlnd&ullanmak piriizsiiz katman verir.

SERVIS ONERISI

Ustiine ince cekilmis kakao ve iri k1lylgmintep f1sigezdirip kiiciik porsiyon tabaglndaunun.

Alerjenler

Gluten Sut
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