
< p TAT L I L A R

>Ð Sernik Kavanozu
Toplam 12 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~248 kcal Açl1k bar1 2/10

Sernik kavanozu, krem peynirli taban1 bisküvi k1r1nt1s1 ve meyveyle buluşturarak serin, yumuşak ve küçük 
porsiyonluk bir Polonya tatl1s1 haz1rlar.

Malzemeler

• 200 gr Krem peynir

• 1 su bardağ1 Bisküvi k1r1nt1s1

• 1 su bardağ1 Yaban mersini

• 0.3 su bardağ1 Şeker

Yap1l1ş
1. Krem peyniri şekerle krema gibi olana kadar ç1rp1n.

2. Bisküvi k1r1nt1lar1n1 kavanoz taban1na paylaşt1r1n.

3. Peynirli kar1ş1m1 kavanozlara doldurup üstünü düzeltin.

4. Yaban mersinini üstüne yerleştirip hafifçe bast1r1n.

5. Tatl1y1 1 saat soğutup servis edin.

PÜF  NOKTASI

Krem peyniri oda s1cakl1ğ1nda kullanmak pürüzsüz katman verir.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne ince çekilmiş kakao ve iri k1y1lm1ş Antep f1st1ğ1 gezdirip küçük porsiyon tabağ1nda sunun.

Alerjenler

Gluten Süt
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