<PATLILAR

Sernik Krakowski

Toplam 75 dk Haz1rlB0O dk - Pisirme 45 dk 8 kisilik Orta ~318 kcal Aclllbar?/10

Sernik krakowski, lor bazldolgusunu kafes hamurla tamamlayan ve Polonya pastacf1ndaeleneksel
¢cizgiyi surdiren zengin bir cheesecake turudur.

Malzemeler

Taban igin
* 250 grun
* 120 gr Tereyagl
icicin
* 500 gr Lor peyniri
* 0.8 su bardagToz seker

* 3 adet Yumurta

« 1 cay kasfivanilya

YapX1
1. Unve tereyaglyldaban hamurunu hazlrlaytpr k1smiist kafes icin aylrln.

2. Lor peyniri, seker, yumurta ve vanilyayla i¢ harchazlrlayln.
3. Harckallbaltkip aylrdlntmmurla Ustline kafes yapln.

4. Sernik krakowskiyi 180°C f1rlndH dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Lorlu harcXazla ¢lrpmamaklrindgereksiz kabarlggatlamaybzaltlr.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip soguduktan sonra servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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