<PATLILAR

&Rrnik na Zimno

Toplam 16 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 0 dk 8 kisilik Kolay ~232 kcal Aclllbar?/10

Sernik na zimno, peynirli tabanZXilekle sogutarak hafif eksi, kremamsde yazl1lir Polonya pasta dilimi
hazlrlar.

Malzemeler
« 300 gr Labne

¢ 1 su bardagKrema

« 1 paket Kedi dili biskivi
* 250 gr Cilek

* 0.5 su bardagSeker

Yap¥1

1. Kedi dili biskuvileri kallbtabanlnaek slralizin.

2. Labne, krema ve sekeri ¢lrparalpirizsiiz dolgu hazlrlayln.
3. Peynirli dolguyu biskuvilerin Ustiine yayln.

4. Cilekleri dilimleyip Uste yerlestirin, tatl1ybgutun.

5. Buzdolablndan az 3 saat beklettikten sonra servis edin.

PUF NOKTASI

Tabanlzun kar§tlrmamaldolguda hava kabarcblusmaslrazaltlr.

SERVIS ONERISI

BuzdolablndarglkarI® dakika oda s1lcalj1lnddekletip yanlnair fincan Tirk kahvesiyle sunun.

Alerjenler

Gluten Sut
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