<MAKARNA & PILAV

<&tul Kimchi Bokkeumbap

Toplam 22 dk Haz1rl1o dk - Pigirme 12 dk 2 kigilik Kolay

~520 kcal

Kore kimchi bokkeumbap, eksi kimchiyi soguk piring, gochujang ve yumurtayla tavada klzartidzlac1hir

ev yemedgine cgevirir.

Malzemeler
« 3 su bardagPismis soguk piring
¢ 1.5 su bardagXimchi
* 1 yemek kasfilGochujang
1 yemek kasfjISoya sosu
* 2 adet Yumurta
¢ 1 yemek kas@lSusam yag1l
1 yaprak Nori

YapX1
1. Kimchiyi kiicik dograylpsuyunu saklayln.

2. Kimchiyi susam yag1nd& dakika kavurun.
3. Piring, gochujang, soya sosu ve kimchi suyunu ekleyin.
4. Yuksek ateste 5 dakika taneler k1zaran&adar cevirin.

5. Sahanda yumurta ve noriyle servis edin.

PUF NOKTASI

Eksimis kimchi kullanmak k1lzarrapirince daha derin tat verir.

SERVIS ONERISI

Sahanda yumurta ve nori seritleriyle slcalservis edin.

Alerjenler

Soya Yumurta Susam
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