<CORBALAR

Seul Kimchi Jjigae

Toplam 45 dk Haz1rl1b dk - Pigirme 30 dk 4 kisilik Orta ~360 kcal Aclllbar®/10

Kimchi jjigae, olgun kimchi, domuz eti, tofu, gochugaru, soya sosu ve susam yaglylyapllarKore usuli acl
yahni corbas1d1ir.

Malzemeler

« 2 su bardagOlgun kimchi

« 300 gr Domuz gdbek eti

* 300 gr Yumusak tofu

» 2 yemek kasfiXGochugaru

2 yemek kasfjISoya sosu

¢ 1 yemek kas@lSusam yag1l

« 1 tatikas@Ancuez suyu veya balllsosu

3 dal Taze sogan

Yap¥1

1. Domuz etini lokmallldograylsusam yaglnda dakika cevirin.
2. Kimchiyi ekleyip 3 dakika kavurun.

3. Gochugaru, soya sosu ve balllsosunu katln.

4. 2.5 su bardadku ekleyip kapagkapalll8 dakika pisirin.

5. Tofuyu iri parcalar halinde tencereye blrakl1n.

6. Yahniyi 5 dakika daha kaynatlgaze soganla servis edin.

PUF NOKTASI

Olgun kimchi kullanmak yahniye eksi derinlik verir ve fazla baharat ihtiyaclrazaltlr.

SERVIS ONERISI

Buharda piring, taze sogan ve ekstra kimchiyle slcalservis edin.

Alerjenler

Soya Susam Deniz trtinleri
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