<MAKARNA & PILAV

<&tul Kimchi Bokkeumbap

Toplam 22 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 3 kisilik Kolay ~480 kcal

Kimchi bokkeumbap, eksi kimchi ve soguk pirinci gochujang, susam yagde yumurtayla tavada ceviren
Kore ev yemegidir.

Malzemeler
* 4 su bardagPismis soguk piring
¢ 1.5 su bardagXimchi
« 0.3 su bardagXKimchi suyu
1 yemek kasfilGochujang
* 1 yemek kasfilSusam yagl
* 3 adet Yumurta
» 3 dal Taze sogan

« 2 yaprak Nori

Yap¥1

1. Kimchiyi kiiciik dograylsuyunu aylrin.

2. Tavada kimchiyi 3 dakika kokusu yogunlasana kadar cevirin.
3. Piring, kimchi suyu ve gochujangX kleyin.

4. Pirinci yuksek ateste 5 dakika tane tane klzartln.

5. Susam yagde taze sogankon anda kar§tlrln.

6. Klzarmyumurta ve nori parcalarlylaervis edin.

PUF NOKTASI

Kimchi suyunu eklemek pirince eksi ve acHerinlik verir.

SERVIS ONERISI

Uzerine k1zarrgyumurta ve nori serpip slcalservis edin.

Alerjenler

Yumurta Susam Soya
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