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>c Sevilla Bademli Soğuk Ajo Blanco
Toplam 15 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~260 kcal

Endülüs usulü bademli ajo blanco, badem, ekmek ve sar1msağ1 üzümle ferahlayan ipeksi bir soğuk çorbaya 
dönüştürür.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Badem

• 2 dilim Bayat ekmek içi

• 1 diş Sar1msak

• 1 su bardağ1 Üzüm

• 4 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Sirke

Yap1l1ş
1. Bademleri s1cak suda 10 dakika bekletip kabuklar1n1 soyun.

2. Ekmek içini az suyla yumuşat1n.

3. Badem, ekmek, sar1msak, sirke ve suyu blenderdan geçirin.

4. Zeytinyağ1n1 ince ak1tarak çorbay1 pürüzsüz çekin.

5. Kaselere paylaşt1r1p üzümle soğuk servis edin.

PÜF  NOKTASI

Bademi önceden 1slatmak çorban1n dokusunu pürüzsüz yapar.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk üzüm ve zeytinyağ1yla servis edin.

Alerjenler

Kuruyemiş Gluten
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