<CORBALAR

&evilla Gazpacho

Toplam 140 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 0 dk 6 kisilik Orta ~135 kcal Aclllbar#/10

Gazpacho, olgun domates, biber, salatallkekmek, sarlmsakzeytinyagve sirkeyi soguk ispanyol corbasin-
da bulusturur.

Malzemeler

¢ 1 kg Domates

1 adet Salatallk

1 adet Klrmitier

« 2 dilim Bayat ekmek

* 2 dig Sarlmsak

* 5 yemek kas@iZeytinyagl
* 3 yemek kas@ Elma sirkesi
1 cay kas@iTuz

Yap¥1
1. Ekmegi 5 dakika soguk suda yumusatin.

2. Domates, salatallke biberiiri dograyln.

3. Sebzeleri ekmek, sarlmsakzeytinyaglsirke ve tuzla blenderdan gegirin.
4. Klvangerekirse soguk suyla agln.

5. Gazpacho'yu 2 saat buzdolablndaogutun.

6. Serviste zeytinyagdve kicik sebze kiipleri ekleyin.

PUF NOKTASI

CorbayZn az 2 saat sogutmak domates asidini dengeler ve lezzeti toparlar.

SERVIS ONERISI

Kup salatallkbiber ve zeytinyagyezdirerek buz gibi servis edin.

Alerjenler

Gluten

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/sevilla-gazpacho



