<

CORBALAR

Skvilla Salmorejo

Toplam 88 dk Haz1rl18 dk - Pigirme 10 dk 4 kisilik Orta ~240 kcal Aclllbarb/10

Salmorejo, domates, ekmek, sarlmsakzeytinyagde sirkeyi puriizsuiz soguk gorbaya cevirip yumurta ve

jambonla tamamlar.

Malzemeler

¢ 1 kg Domates

« 200 gr Beyaz ekmek

2 dis Sarlmsak

* 75 ml Zeytinyagl

2 yemek kasiEIma sirkesi
* 2 adet Yumurta

* 80 gr Dana jambon

1 cay kas@iTuz

Yap¥1
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. Yumurtalar® dakika haslaylmsogutun.

. Domatesleri dograylgkmekle 5 dakika bekletin.

Domates, ekmek, sarlmsakzeytinyaglsirke ve tuzu blenderdan gegirin.
CorbayXiriizsiz olana kadar 2 dakika kar§tlrln.

Salmorejo'yu 1 saat buzdolablndaogutun.

Uzerine yumurta ve jambon dograylservis edin.

PUF NOKTASI

Ekmegi domates suyunda yumusatmak corbayku eklemeden kremamslapar.

SERVIS ONERISI

Dogranm§ haslanm§ yumurta, jambon ve zeytinyaglylasoguk servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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