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>Z Sevilla Salmorejo
Toplam 88 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Orta ~240 kcal Açl1k bar1 5/10

Salmorejo, domates, ekmek, sar1msak, zeytinyağ1 ve sirkeyi pürüzsüz soğuk çorbaya çevirip yumurta ve 
jambonla tamamlar.

Malzemeler

• 1 kg Domates

• 200 gr Beyaz ekmek

• 2 diş Sar1msak

• 75 ml Zeytinyağ1

• 2 yemek kaş1ğ1 Elma sirkesi

• 2 adet Yumurta

• 80 gr Dana jambon

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Yumurtalar1 9 dakika haşlay1p soğutun.

2. Domatesleri doğray1p ekmekle 5 dakika bekletin.

3. Domates, ekmek, sar1msak, zeytinyağ1, sirke ve tuzu blenderdan geçirin.

4. Çorbay1 pürüzsüz olana kadar 2 dakika kar1şt1r1n.

5. Salmorejo'yu 1 saat buzdolab1nda soğutun.

6. Üzerine yumurta ve jambon doğray1p servis edin.

PÜF  NOKTASI

Ekmeği domates suyunda yumuşatmak çorbay1 su eklemeden kremams1 yapar.

SERVIS  ÖNERISI

Doğranm1ş haşlanm1ş yumurta, jambon ve zeytinyağ1yla soğuk servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/sevilla-salmorejo-yumurtali


