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<E Sevilla Gazpacho Andaluz
Toplam 140 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 0 dk 6 kişilik Kolay ~150 kcal

Gazpacho Andaluz, domates, biber, salatal1k, sar1msak, ekmek, sirke ve zeytinyağ1n1 soğuk çorbaya çeken 
ferah bir yaz klasiğidir.

Malzemeler

• 6 adet Domates

• 1 adet Salatal1k

• 1 adet Kapya biber

• 2 dilim Bayat ekmek

• 1 diş Sar1msak

• 3 yemek kaş1ğ1 Üzüm sirkesi

• 5 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Domates, salatal1k ve biberi iri doğray1n.

2. Sebzeleri ekmek, sar1msak, sirke ve zeytinyağ1yla blendera al1n.

3. Kar1ş1m1 pürüzsüz olana kadar çekin.

4. Gazpachoyu buzdolab1nda en az 2 saat soğutun.

5. Soğuk çorbay1 zeytinyağ1 ve küçük garnitürlerle servis edin.

PÜF  NOKTASI

Çorbay1 en az 2 saat soğutmak sirke ve domates tad1n1 yuvarlar.

SERVIS  ÖNERISI

Küp salatal1k, zeytinyağ1 ve k1zarm1ş ekmekle soğuk servis edin.

Alerjenler

Gluten
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