<CORBALAR

&evilla Gazpacho Andaluz

Toplam 140 dk Haz1rlR0 dk - Pigirme 0 dk 6 kisilik Kolay ~150 kcal

Gazpacho Andaluz, domates, biber, salatallksarlmsakekmek, sirke ve zeytinyaglrebguk ¢orbaya geken
ferah bir yaz klasigidir.

Malzemeler

* 6 adet Domates

1 adet Salatallk

« 1 adet Kapya biber

« 2 dilim Bayat ekmek

1 dis Sarlmsak

« 3 yemek kasfUzum sirkesi

* 5 yemek kasiZeytinyagl

YapX1

1. Domates, salatallke biberi iri dograyln.

2. Sebzeleri ekmek, sarlmsaksirke ve zeytinyaglyldlendera alln.
3. Kar§lnpliruzsiz olana kadar gekin.

4. Gazpachoyu buzdolablndan az 2 saat sogutun.

5. Soguk corbayXeytinyagdve kiucik garnitirlerle servis edin.

PUF NOKTASI

CorbayZn az 2 saat sogutmak sirke ve domates tadlrylvarlar.

SERVIS ONERISI

Kup salatallkzeytinyagdve klzarrg®kmekle soguk servis edin.

Alerjenler

Gluten
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