>HAMUR ISLERI

K incione Palermitano

Toplam 1567 dk Haz1rl46 dk - Pisirme 22 dk 6 kisilik Zor ~560 kcal Aclllbar17/10

Sfincione Palermitano, 65 hidrasyonlu kallmamuru soganltiomates sosu, ancuez, caciocavallo ve ekmek
k1rlnt1sSiddya usull pigirir.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 grUn
* 325 ml Su
2 gr Instant maya
12 grTuz
« 3 yemek kasfiZeytinyagl
Sos igin
2 adet Kuru sogan
« 1.5 su bardagDomates piiresi
6 adet Ancuez fileto
Uzeri igin
« 180 gr Caciocavallo peyniri

* 0.5 su bardagEkmek klrintlsl
* 1 cay kasf@iKekik

YapH¥1

1. Un, su, instant maya, tuz ve zeytinyaglylé5 hidrasyonlu yumusak hamur yogurun.
2. Hamuru yaglkapta 24 saat soguk fermente edin.

3. Soganince dograylpeytinyaglnddO dakika yumusatln.

4. Domates puresi ve anglezi ekleyip sosu 12 dakika koyulastlrin.

5. Hamuru yagltepsiye yaylmda slcakl1nd®0 dakika kabartln.

6. Sosu, caciocavallo peynirini, ekmek k1rlntiglkekidi hamura yayln.

7. Sfincioneyi 250°C flrlnda ila 22 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Sosu hamura yaymadan 6nce koyulastlrmalsfincionenin kallrabanlrkluru ve kabarlkutar.



SERVIS ONERISI

Kare dilimleyip yanlndanarenciyeli yesil salatayla servis edin.

Alerjenler

Gluten St Deniz uridnleri
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