<MAKARNA & PILAV

<hawarma Pilavl

Toplam 60 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 35 dk 4 kisilik Orta ~540 kcal AclllbarZ7/10

Orta Dogu baharatltavuk parcalarlpiring ve sarlmsakybgurtla doyurucu bir tabak kurar.

Malzemeler

* 600 gr Tavuk but

* 2 su bardagPiring
* 250 gr Yogurt

« 1 tatlkas@ Kimyon
* 2 disg Sarlmsak

Yap ¥l
1. Tavugu baharatla 15 dakika marine edin.
2. PilavR20 dakika pisirin.

3. Tavugu tavada 12 dakika pisirip pilav tzerine alln.

PUF NOKTASI

Tavugu pisirmeden 6nce kaglhavluyla iyice kurulamak d$ ytizeyin kl1zarmaskafjlar.

SERVIS ONERISI

Pirin¢ pilavdzeya buharXekmis bulgurla birlikte, yanlnddimonlu yesillik kar§lmlytamamlayln.

Alerjenler

Sat

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/shawarma-pilavi



