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<n Shire Toffee Puding
Toplam 50 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 30 dk 8 kişilik Orta ~268 kcal Açl1k bar1 2/10

Shire toffee puding, hurmal1 yumuşak kek dokusunu s1cak toffee sosuyla birleştirerek Britanya tatl1 gelene-

ğinde çok sevilen yoğun bir kapan1ş sunar.

Malzemeler

• 200 gr Hurma

• 1.5 su bardağ1 Un

• 2 adet Yumurta

• 1 su bardağ1 Krema

• 1 su bardağ1 Esmer şeker

Yap1l1ş
1. Hurmalar1 s1cak suda yumuşat1p ezin.

2. Kek hamurunu haz1rlay1p 180°C f1r1nda 25 dakika pişirin.

3. Kremayla toffee sos haz1rlay1p kekin üstüne dökerek servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kekin üstüne sosu f1r1ndan ç1kar ç1kmaz dökmek içe daha iyi çekmesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Buzdolab1ndan ç1kar1p 10 dakika oda s1cakl1ğ1nda bekletip yan1na bir fincan Türk kahvesiyle sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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