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<\ Shoyu Ramen
Toplam 125 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 90 dk 4 kişilik Zor ~520 kcal Açl1k bar1 7/10

Tokyo usulü soya soslu ramen, tavuk suyu, erişte ve yumurtayla derin ama dengeli bir kase sunar.

Malzemeler

• 400 gr Ramen eriştesi

• 6 su bardağ1 Tavuk suyu

• 4 yemek kaş1ğ1 Soya sosu

• 4 adet Yumurta

• 4 dal Taze soğan

Yap1l1ş
1. Tavuk suyunu soya sosuyla 30 dakika kaynat1n.

2. Yumurtalar1 7 dakika haşlay1n.

3. Erişteyi ayr1 tencerede 4 dakika haşlay1n.

4. Kaseye erişte, çorba ve garnitürleri yerleştirin.

PÜF  NOKTASI

Erişteyi ayr1 haşlay1n; çorba içinde beklerse nişasta suyu bulan1klaşt1r1r.

SERVIS  ÖNERISI

Yumurta, taze soğan ve noriyle servis edin.

Alerjenler

Gluten Soya Yumurta
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