>ET YEMEKLERI

Bhrimp and Grits

Toplam 55 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 35 dk 4 kisilik Orta ~580 kcal Aclllbar®/10

Shrimp and grits, kremalinlsitmigi Ustline sarlmsakkarides ve biberli tava sosu koyan Amerikan
Lowcountry klasigidir.

Malzemeler

Grits icin

1 su bardagM1sikmigi

* 2 su bardagisit

2 su bardagSu

* 3 yemek kasfiITereyagl

« 120 gr Cheddar peyniri
Karides igin

* 600 gr Karides

« 3 dig Sarlmsak

1 adet Klrmitier

» 3 dal Taze sogan

» 2 yemek kasfiZeytinyagl

1 tatikas@Tuz

« 0.5 cay kas@iKarabiber
Servis ic¢in

* 1 adet Limon

Yap¥1

1. S0t ve suyu kaynatlpnlsitmigini azar azar ekleyin.

2. Gritsi k1sHteste 25 dakika kar§tlraralpisirin.

3. TereyadVe cheddar peynirini ekleyip kremalklvanyapln.

4. Karidesleri tuz ve karabiberle baharatlayln.

5. Sarlmsake klrmluheri zeytinyaglnd& dakika cevirin.

6. Karidesleri ekleyip 3 ila 4 dakika pembelesene kadar pisirin.
7. Gritsi tabaklara allniistiine karidesli sosu koyun.

8. Taze sogan ve limonla slcalservis edin.

PUF NOKTASI



Karidesi sosun sonunda k1sapisirmek lastiklesmesini 6nler.

SERVIS ONERISI

Taze sogan ve limon dilimiyle s1lcalservis edin.

Alerjenler

Deniz trtnleri Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/shrimp-and-grits



