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<\ Sichuan Dan Dan Noodle
Toplam 38 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Orta ~560 kcal Açl1k bar1 7/10

Dan dan noodle, buğday eriştesini Sichuan biberli ac1 yağ, susam ezmesi, soya sosu ve k1ymal1 ç1t1r harçla 
buluşturur.

Malzemeler

• 400 gr Buğday eriştesi

• 300 gr Dana k1yma

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Sichuan biberi

• 4 yemek kaş1ğ1 Ac1 biber yağ1

• 3 yemek kaş1ğ1 Susam ezmesi

• 4 yemek kaş1ğ1 Soya sosu

• 2 yemek kaş1ğ1 Siyah sirke

• 4 dal Taze soğan

• 1 adet Salatal1k

Yap1l1ş
1. Sichuan biberini tavada 1 dakika kokuland1r1p ezin.

2. K1ymay1 tavada 7 dakika ç1t1rlaşana kadar kavurun.

3. Soya sosu, siyah sirke, susam ezmesi ve ac1 yağ1 ç1rp1n.

4. Erişteyi tuzlu suda 5 dakika haşlay1n.

5. Sostan kaselere paylaşt1r1p birkaç kaş1k erişte suyu ekleyin.

6. Erişteyi sosla harmanlay1p üstüne k1ymal1 harc1 koyun.

7. Taze soğan ve salatal1kla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Erişte suyundan birkaç kaş1k eklemek sosu parlak ve ak1şkan tutar.

SERVIS  ÖNERISI

Taze soğan, salatal1k şeridi ve ekstra Sichuan yağ1yla s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Soya Susam
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