<MAKARNA & PILAV

Ficilya Pasta Alla Norma

Toplam 46 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 28 dk 4 kisilik Orta ~480 kcal

Sicilya pasta alla norma, klzarrgpatllcardbmates sosu, feslegen ve ricotta salata dokusuyla sade ama
yogun bir makarna tabaglyapar.

Malzemeler
» 350 gr Penne makarna
* 2 adet Patllcan
1 cay kas@iTTuz
* 2 su bardagDomates piiresi
* 2 dig Sarlmsak
* 0.3 demet Feslegen
¢« 0.5 su bardagRicotta salata

* 4 yemek kasiZeytinyagl

Yap¥1
1. Patllcanlaklip dograylpuzla 15 dakika bekletin.

N

PatllcanlaKurutup zeytinyag1nda8-10 dakika klzartln.

3. Sarlmsake domates puresini 15 dakika sos klvamlrggetirin.

R

Makarnaydiri haslaylmlomates sosuyla kargtlrln.

o

Patllcanfeslegen ve peynirle slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Patllcanlat@zlaylpekletmek k1lzartmadalaha az yag cekmelerini saglar.

SERVIS ONERISI

Feslegen ve rendelenmis peynirle slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/sicilya-pasta-alla-norma



