<MAKARNA & PILAV

&irt F1stlRAErde Pilavl

Toplam 105 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 55 dk 8 kisilik Zor ~640 kcal

Perde pilavlbadem ve Antep flstidtuklu i¢ pilavince hamurla kaplaylglrinddzartargorkemli Siirt
yemegidir.

Malzemeler

¢ 2.5 su bardagPiring

* 500 gr Tavuk eti

e 3 su bardagln

2 adet Yumurta

» 3 yemek kasfiyogurt

* 4 yemek kas@TTereyagl

* 0.5 su bardagBadem
0.5 su bardaglAntep f1gj1

Yap¥1

1. Tavugu haslaylmidikleyin, suyunu pilav icin aylrln.

2. Pirinci tereyag1nd&avurup tavuk suyuyla 12 dakika pisgirin.
3. Tavuk, badem ve Antep flsgjlrgilava kar§tlrln.

4. Un, yumurta, yogurt ve tereyaglylgyumusak hamur yogurun.
5. Kallbdamuru serip pilavHoldurun ve Ustind kapatln.

6. 180°C flrindb-40 dakika hamur klzaran&adar pisirin.

PUF NOKTASI

Kalllyhglaylgkuruyemisleri dizmek perde pilavintiizgiin ¢clkmaskaflar.

SERVIS ONERISI

Ters cevirip dilimleyin, yanlndayranla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta Kuruyemis
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