
< ] M A K A R N A  &  P I L AV

<Z Siirt Mini Kal1pta Perde Pilav1
Toplam 103 dk Haz1rl1k 55 dk · Pişirme 48 dk 6 kişilik Zor ~610 kcal

Siirt mini kal1pta perde pilav1, tavuklu bademli iç pilav1 ince hamurla kapat1p porsiyonluk, ç1t1r kabuklu bir 
misafir yemeğine dönüştürür.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Pirinç

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 350 gr Haşlanm1ş tavuk

• 0.8 su bardağ1 Badem

• 3 su bardağ1 Un

• 2 adet Yumurta

• 3 yemek kaş1ğ1 Yoğurt

• 3 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Pirinci 20 dakika tuzlu suda bekletip süzün.

2. Bademleri tereyağ1nda 3 dakika hafifçe kavurun.

3. Pirinç, tavuk ve baharatla diri bir iç pilav haz1rlay1n.

4. Un, yumurta ve yoğurtla hamur yoğurup ince aç1n.

5. Kal1plar1 hamurla kaplay1p pilav1 doldurun ve 180°C f1r1nda 35-40 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Kal1plar1 bol yağlamak perde pilav1n1n ters çevrilirken y1rt1lmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Ayran ve mevsim salatas1yla s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta Kuruyemiş
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