>HAMUR ISLERI

¥Odahan Silor

Toplam 45 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Orta ~256 kcal Aclllbarb/10

Ardahan siloru, flrinlargylfka rulolarlrshrimsakybgurt ve tereyaglksosla yumusatarak sofraya taglyan
Kuzeydogu Anadolu isidir.

Malzemeler
* 4 adet Yufka
< 300 gr Yogurt
2 dis Sarlmsak
* 30 gr Tereyagl
* 1 cay kas@Pul biber

Yap¥1

1. Yufkalartulo yaplparmak kalliglnd&esin ve tepsiye dizin.
2. Siloru 190°C f1rlnd& dakika kurutup hafif k1zartln.

3. Yogurt ve sarlmsgXkargtlrigicakufkalarlistine dokun.

4. Tereyagde pul biberi k1zd1gllprun Ustiine gezdirin.

PUF NOKTASI

Yufkalarkurutup sonra 1sltmalosu verdiginizde formunu tamamen kaybetmemesini saglar.

SERVIS ONERISI

Uzerine pul biberli tereyagezdirerek slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/silor-ardahan-usulu



