>ET YEMEKLERI

Simit Kebabl

Toplam 40 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Orta ~316 kcal AclllbarB/10

Gaziantep simit kebabZlince bulgur ve klymanyogrulup sise sarlld1koz tadlnaglhibir kebaptlr.

Malzemeler

* 500 gr Dana klyma

« 0.5 su bardagince bulgur
» 3 dis Sarlmsak

1 cay kasiTTuz

¢ 0.5 demet Maydanoz

* 1 adet Limon

Yap§1
1. Klymabulgur, sarlmsake tuzu yogurun.
2. Harctan parcalar allsislere sarln.

3. Kebab1l2 dakika 1zgaradaisirip maydanoz ve limonla servis edin.

PUF NOKTASI

Bulguru suya bogmay1nhafif nemlenen simit kebabXiste daha iyi tutunur.

SERVIS ONERISI

Yanlnanaydanoz ve limon koyarak servis edin.

Alerjenler

Gluten
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