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>o K1rşehir Şimşir Çöreği
Toplam 50 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 25 dk 8 kişilik Orta ~244 kcal Açl1k bar1 5/10

K1rşehir şimşir çöreği, mayal1 hamurun sade ama aromatik yap1s1yla uzun kahvalt1larda paylaş1lan, İç 
Anadolu'nun yumuşak ve tok çöreklerinden biridir.

Malzemeler

• 4 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Süt

• 1 adet Yumurta

• 60 gr Tereyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Instant maya

Yap1l1ş
1. Hamuru yoğurup 20 dakika mayaland1r1n.

2. Çöreğe şekil verip 15 dakika daha dinlendirin.

3. Şimşir çöreğini 185°C f1r1nda 25 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

İkinci mayay1 15 dakika vermek çöreğin f1r1nda daha dengeli kabarmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip çay yan1nda 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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